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УЧЕБНЫЙ ПЛАН курса СТ1
«Системы холодоснабжения предприятий торговли»
образовательной программы дополнительного профессионального образования 
«Продажи, проектирование, монтаж и сервис холодильного оборудования»

Назначение курса: подготовка менеджеров по продажам и специалистов по проектированию  систем холодоснабжения предприятий торговли. 
Преимущества:
· логически построенная и систематизированная информация; 

· лекции от ведущего специалиста компании "Остров" в области проектирования систем  холодоснабжения предприятий торговли; 

· практические занятия по проектированию магазинов площадью от 200 до 1500 м2 . 

Продолжительность:  3 дня (24 академических часа).
Стоимость обучения:  20 000 руб. за одного слушателя.
ПРОГРАММА 
1. Торговый холод с вынесенной системой холодоснабжения
1.1. Отличия и преимущества торгового оборудования с выносным холодильным агрегатом

1.2. Классификация торгового оборудования с выносным холодильным агрегатом. Основные типы, конструкции.

1.3. Основные характеристики торгового оборудования с вынесенным холодильным агрегатом. Калориметрия. Климатические классы.

1.4. Общая характеристика магазинов самообслуживания. Форматы.

1.5. Примеры планировок магазинов самообслуживания.

2. Традиционные решения для торгового оборудования с выносными агрегатами
2.1. Схема с однокомпрессорным агрегатом. Примеры.

2.2. Схема с многокомпрессорным агрегатом. Примеры.

2.3. Схема с многокомпрессорным сателлитным агрегатом. Пример.

2.4. Типовые решения для холодильных камер.

3. Размещение оборудования системы холодоснабжения
3.1. Размещение компрессорных агрегатов.

3.2. Размещение конденсаторов воздушного охлаждения.

3.3. Размещение ресиверов хладагента.

3.4. Основные принципы борьбы с шумом и вибрациями.

4. Автоматизация оборудования
4.1. Торговое холодильное оборудование, камеры хранения.

4.2. Однокомпрессорные агрегаты

4.3. Многокомпрессорные, сателлитные агрегаты

4.4. Конденсаторы воздушного охлаждения

4.5. Система мониторинга

5. Хладагенты, применяемые в системах холодоснабжения предприятий торговли

6. Примеры расчёта и подбора оборудования системы холодоснабжения 
6.1. Универсам с площадью торгового зала  200…300 кв.м

6.2. Универсам с площадью торгового зала  1000…1200 кв.м
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